
L E K K E R  K O S ,  G O E I E  B U I !

V O O R G E R E C H T

Cape town salade met
komkommer ,  tomaat ,  spek ,  bosui
en roomdressing
Gegr i lde  garnalen  gemar ineerd
in  roo ibosthee met  kor iander-
yoghurtsaus
Bi ltongplankje  met gevulde
pepadews ,  papr ika  en
tort i l lachips

H O O F D G E R E G H T

Braai  p iece  boerewors  en
gekonf i j te  tomaat
Ma ïskip  met abr ikozen
Sard ines met chermoula  en
cit roen

N A G E R E C H T

Melktert  met vani l le  en
bastogne
Koeksisters

Wortelsalade met honing-
gember  dressing en zoetzure  u i
Miel iebrood  met  labneh ,
granaatappel  en  kru idenol ie

Zoete aardappel  met  kaneel  en
honing
Maispap met tomaten-uienju is
Har icot  verts  met
knof lookboter  

Malvapudding  warm gebakken
pudding met  abr ikozenjam,
geserveerd  met  Crème Angla ise

S H A R E D  D I N I N G

D o n d e r d a g ,  v r i j d a g  e n  z a t e r d a g  o m  1 8 : 1 5 ,  1 8 : 4 5  o f  1 9 : 1 5

Allergie?  Meld  het  b i j  onze medewerk(st)ers !

MENU



G O O D  F O O D ,  G O O D  M O O D !

S T A R T E R

Cape Town salad  with  cucumber ,
tomato ,  bacon ,  spr ing onion ,  and
cream dressing
Gr i l led  prawns marinated in
roo ibos  tea  with  cor iander-
yogurt  sauce
Bi ltong platter  with  stuffed
peppadews ,  bel l  pepper ,  and
tort i l la  chips

M A I N  C O U R S E

Braai  p iece boerewors  with
conf i t  tomato
Corn  chicken with  apr icots
Sard ines with  chermoula  and
lemon

D E S S E R T

Milk  tart  with  vani l la  and
Bastogne b iscuit
Koeksisters

Car rot  salad  with  honey-ginger
dressing and p ickled onion
Cornbread with  labneh ,
pomegranate ,  and herb  o i l

Sweet  potato  with  c innamon
and honey
Maize por r idge with  tomato-
onion  jus
Green beans  with  gar l ic  butter

Malva  pudding –  warm baked
pudding with  apr icot  jam,  served
with  Crème Angla ise

S H A R E D  D I N I N G

T h u r s d a y ,  F r i d a y ,  a n d  S a t u r d a y  a t  6 : 1 5  P M ,  6 : 4 5  P M ,  o r  7 : 1 5  P M

Allergies? Please inform our  staff !

MENU



L E K K E R  K O S ,  G O E I E  B U I !

V O O R G E R E G

Kaapstad-slaai  met komkommer ,
tamat ie ,  spek ,  sampioene en
romedressing
Geroosterde garnale  gemar ineer
in  roo ibostee met  kol jander-
yoghurt  sous
Bi ltongbordj ie  met gevulde
peppadews ,  soetr iss ie  en
tort i l lachips

H O O F G E R E G

Braai-styl  boerewors  met
gekonf i j te  tamat ie
Miel iehoender  met appelkoos
Sardyne met chermoula  en
suur lemoen

Wortelslaa i  met heuning-gember
dressing en soetsuur  u i
Miel iebrood met labneh ,
granaatappel  en  kru ieol ie

Soetpatats  met kaneel  en
heuning
Miel iepap met tamat ie-u isous
Groenbone met knoffelbotter

S H A R E D  D I N I N G

D o n d e r d a g ,  V r y d a g  e n  S a t e r d a g a a n d  o m  1 8 : 1 5 ,  1 8 : 4 5  o f  1 9 : 1 5

Allergie?  Rapporteer  d it  aan ons  personeel !

MENU

N A G E R E G

Melktert  met vaniel je  en
Bastogne
Koeksisters

Malvapuding –  warm gebakte
puding met  appelkooskonfyt ,
bedien met  Crème Angla ise


	MENU
	SHARED DINING
	Donderdag, vrijdag en zaterdag om 18:15, 18:45 of 19:15
	VOORGERECHT
	HOOFDGEREGHT
	NAGERECHT
	LEKKER KOS, GOEIE BUI!
	Allergie? Meld het bij onze medewerk(st)ers!



	MENU
	SHARED DINING
	Thursday, Friday, and Saturday at 6:15 PM, 6:45 PM, or 7:15 PM
	STARTER
	MAIN COURSE
	DESSERT
	GOOD FOOD, GOOD MOOD!
	Allergies? Please inform our staff!



	MENU
	SHARED DINING
	Donderdag, Vrydag en Saterdagaand om 18:15, 18:45 of 19:15
	VOORGEREG
	HOOFGEREG
	NAGEREG
	LEKKER KOS, GOEIE BUI!
	Allergie? Rapporteer dit aan ons personeel!




