X-MAS MENU

25 en 26 december 2025
Volwassenen: 89,- p.p. / Kids (3 t/m 7 jaar): 39,- p.p.

ONTVANGST

Ontvangstcocktail

Eitje met gerookte paling en krabsalade met gerookte paprika

EERSTE GANG

Boboti samosa's met
mangochutney

Rivierkreeft met avocado en
brandy-Marie Rose saus
Eendenlevermousse met appel-
uienchutney en sodabrood

TWEEDE GANG

Geroosterde maiskiprouleau met
rozijnen, pistache en
gevogeltejus

Gegrilde snoekbaars met een
abrikozen-limoen glaze
Gebakken aardappel in ganzenvet

NAGERECHT

Gebakken ‘Cape Brandy Christmas
Cake’ met vanille-ijs

Bietjessalade met honing-
mosterddressing en zoetzure ui
Groene broodjus met groene
asperges en cavallo nero
krokantjes

Gemengde geroosterde
wortelgroentes

Tomatsmoor met geroosterde
rooi kool en dukkah

Amarula Triffle

Allergie? Meld het bij onze medewerk(st)ers!!



KERSSPYSKAART
25 en 26 december 2025
Volwassenes: 89,- p.p. / Kinders (3 t/m 7 jaar): 39,- p.p.

ONTVANGS
Ontvangskokteel

Eiertjie met gerookte paling en krabslaai met gerookte paprika

EERSTEGANG

Bobotie-samosas met
mangochutney

Rivierkreef met avocado en
brandewyn-Marie Rose-sous
Eendlewer-mousse met appel-
uie-chutney en sodabrood

TWEEDEGANG

Geroosterde mieliehoender-
rouleau met rosyne, pistache en
gevogelte-jus

Gegrilde snoekbaars met 'n
abrikoos-limoen-glans

Gebakte aartappel in ganzenvet

NAGEREG

Gebakte ‘Cape Brandy Christmas

Cake’ met vanielje-ys

Beetslaai met heuning-mosterd-
dressing en soetsuur uie

Groen broodjus met groen
aspersies en cavaolo nero-
krispies

Gemengde geroosterde
wortelgroente
Groenboontjie met
knoffelvinaigrette en
geroosterde amandels

Amarula-trifle

Allergie? Rapporteer dit aan ons werknemersl!!



